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SPECIFIKACE

Produkt: Q-FRIT - FRITOVACI OLEJ

Popis materialu: smés rafinovaného fepkového oleje (70%) a rafinovaného palmoleinu
(30%), svétle zluté barvy, pii 20 °C ¢iry az mirné zakaleny (zdvadou neni
jemny sediment tukovych castic zptisobeny pfirozenymi slozkami

palmoleinu), neutralni chuti a viin€, s moznosti slabé ptichuti a viiné po
vychozi suroving.

Senzorické vlastnosti:

vzhled: ¢ira jemné nazloutla kapalina bez pifimési vyhovuje
ving: neutralni, slaby zépach po suroviné mozny vyhovuje
chut’: neutralni, slaba ptichut’ suroviny mozna vyhovuje
Fyzikalné chemické vlastnosti:
vlhkost a tékavé latky pii 105 °C (%) CSN max. 0,05
peroxid. &islo (mmol aktiv.O2/kg oleje) ~ CSN ISO 3960 max. 1,0
¢islo kyselosti (mg KOH/g oleje) CSN ISO 660 max. 0,10
barva dle barvomérné stupnice SOP max. 7
bod zakouteni 210°C
obsah vybranych mastnych kyselin (%) GC
kyselina palmitova (16:0) 9,0-22,0
kyselina linolova (18:2) 9,0-22,0
kyselina erukova (22:1) max. 1,0

Alergeny: Fritovaci olej Q-FRIT neobsahuje Zzadné alergeny - v souladu s legislativou EU
¢.1169/2011, clanek 21.

Mikrobiologické vlastnosti nestanovuji se

Baleni: PET lahev 10 litrdi, Plastovy kanystr 10 litrd, Plastové soudky 501, Plastové
kontejnery 550kg, 950kg, Volny olej ( cisterny )

Olej neobsahuje GMO

Skladovani: suchy, Cisty sklad,

skladovaci teplota (°C): max. 20
Preprava: Cisty dopravni prostfedek s krytou loZni plochou, potravinaiska autocisterna
Minimalni trvanlivost do: 12 mésict od data vyroby
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